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Resumen

La vitivinicultura en la provincia de Entre Rios suscita la atencién contemporanea de
diversos sectores, como resultado del aumento de emprendimientos con fines productivos
y de turismo rural asociado a la actividad. Este resurgimiento estimula la exploracién sobre
los antecedentes historicos del cultivo en la region, aspectos que requieren ser investigados
desde diversas perspectivas. En este articulo realizamos una reconstrucciéon de los
proyectos e instituciones desarrollados entre fines del siglo XIX y primera década del XX
para mejorar la vitivinicultura local, centrandose en el caso de la Estaciéon Enolégica de
Concordia. Sostenemos que su organizacion se produjo en un periodo en el que se apuntaba
al fortalecimiento de la produccién de vinos con caracteristicas que se asemeja a lo que,
actualmente, se conoce como terroir, iniciativa que era alentada por algunos técnicos del
Ministerio de Agricultura Nacional (MAN). Dificultades econémicas propias de la coyuntura,
la expansién de otro tipo de cultivos en la provincia, cambios en la produccion vitivinicola
nacional y en la politica educativa del MAN colaboraron en la reorientaciéon que
experimento la institucidn.

1 Agradezco especialmente los aportes teéricos y documentos brindados por el personal técnico y
administrativo de la Estacién Experimental Agropecuaria de Concordia (INTA).

2 Asimismo, destaco y valoro las rigurosas lecturas y las sugerencias brindadas por Florencia Rodriguez
Vazquez, Federico Martocci y los/las evaluadores andnimos de este articulo.

Esta obra esta sujeta a la Licencia Reconocimiento-NoComercial-Compartirlgual 4.0 Internacional de
Creative Commons. http://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/4.0/
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Abstract

Viticulture (winegrowing) in the province of Entre Rios is a topic that has attracted much
attention lately, as a result of the increase in this type of activity and the industry of rural
tourism that has developed around it. This current revival merits an enquire into the history
of viticulture in the region, which can be approached from different perspectives. Our paper
traces the history of the projects and institutions for the improvement of local wine
production between the end of the nineteenth century and the first decade of the twentieth
century, focusing on the Concordia Oenological Station [Estacién Enolégica de Concordia].
We argue that the institution was set up in a time when the main goal was promoting the
production of wine with characteristics similar to what is currently known as terroir, an
initiative that was initially backed by some technicians in the National Ministry of
Agriculture [Ministerio Nacional de Agricultura]. Economic difficulties, the expansion of
other types of crops in the province, changes in national wine production and in the
educational policy of the National Ministry of Agriculture contributed to the reorientation
of the institution.

Keywords
Oenological Station; viticulture; winegrowing; littoral; public policies, research, agriculture
industry.

Introduccion

En Argentina, la consolidacién de la vitivinicultura industrial se produjo a partir de
1880, centrada fundamentalmente en las provincias de Mendoza y San Juan
(Richard Jorba, 2010; Lacoste, 2019). No obstante la preponderancia de la region de
Cuyo, también se registraron desarrollos viticolas en otras zonas del pais (Ospital,
2003). La provincia de Entre Rios, ubicada en la regién pampeana, fue uno de esos
espacios donde se intent6 extender el cultivo de la vid y su industrializacién, con un
relativo éxito en sus comienzos.

Esta constatacion de la presencia local de la vitivinicultura a principios del siglo XX,
sumada a la revalorizaciéon contemporanea de la actividad 3, ha favorecido la
consolidaciéon de una visién que atribuye el ocaso de la “epopeya agricola mas
notable” ¢ de la provincia (Dominguez Soler, 2001, p.15) exclusivamente al
intervencionismo estatal de la década de 1930, representado por la creacién de la
Junta Reguladora de Vinos —Ley N ¢ 12137 de 1934—. Sin dejar de considerar los

3 Se reconoce que la actividad se reinici6 a partir del Decreto N2 2284/1991, de Desregulacion
Econémica.

4 Con esta expresion, la autora citada sefialaba el caracter incompleto que tendria la historiografia
provincial si se desconociera el lugar preponderante que, presuntamente, tuvo el desarrollo de las
vifias y la fabricacién de vinos en la diversificacién de la economia provincial. En el mismo trabajo, se
reconoce la importancia que detenté en el desarrollo vinicola local el arribo de inmigrantes y, en ese
marco, el impulso que brind6 el General Justo José de Urquiza.
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efectos que las politicas de regulacion econdmica tuvieron en la disminucion de los
vinedos locales, en este trabajo analizamos la participacién estatal a través de la
creacion de agencias especificas para la generacién y divulgacion de conocimientos
con fines de fomentar y expandir un sector secundario de la economia provincial
(Plotkin y Zimmermann, 2012; Bohoslavsky, 2016). Con esto aludimos a la
fundacién de una Estacién Enoldgica® en Entre Rios, que tenia como propdsito
mejorar la produccion vitivinicola en toda la region Litoral del pais.

Dicha creacién no constituia un fenémeno aislado, en tanto la organizacién de
estaciones experimentales y agrondmicas —muchas anexas a las escuelas
agricolas—cobro6 impulso en las primeras dos décadas del siglo XX como parte de la
estrategia utilizada por el Estado nacional para el mejoramiento de los cultivos
regionales. En este panorama, se destacaban los casos de Tucuman y Mendoza por
la presencia de una pujante agroindustria local (Lenis y Rodriguez Vazquez, 2014),
aunque también se han podido reconstruir las politicas publicas de los estados
provinciales para el fomento de la agricultura cerealera (Martocci, 2018). Estas
iniciativas representaban esfuerzos del Estado por “apuntalar de manera mas
decidida” y en lapsus breve la produccioén regional (Moyano, Campi y Lenis, 2011).
En este trabajo se retoman los aportes de investigaciones efectuadas en las ultimas
décadas que mostraron las contribuciones de instituciones escolares y organismos
dependientes del Ministerio de Agricultura Nacional (en adelante MAN) en la
introduccion de innovaciones agricolas, la transformacién de practicas
agropecuarias por la accién de personal técnico, el impacto de las actividades de
extension y la capacitacion de la familia rural en distintas zonas del territorio
nacional (Gutiérrez, 2007; Ascolani, 2011, 2014; Martocci, 2014 a y b, 2018;
Rodriguez Vazquez, 2013; Moyano, 2013).

En virtud de lo expuesto, organizamos el articulo de la siguiente manera: en primer
lugar, se resefia la introduccion del cultivo de vid en la provincia de Entre Rios y se
reconstruye la trayectoria de una primitiva experiencia de asociacionismo que
promovié las industrias derivadas de la vid y recuper6 las demandas locales de
conocimiento enoldgico. En un segundo apartado, se tratan los informes de los
técnicos del MAN para fundamentar la introducciéon de este cultivo en diferentes
regiones, centrandonos en las observaciones y conclusiones producidas sobre Entre
Rios. Por tltimo, se exploran las investigaciones y ensayos efectuados en la Estacion
Enolégica de Concordia, su posible conexién con las demandas locales, concentradas
en el mejoramiento de la vitivinicultura de la zona Litoral y se describe la
reorientacion que, posteriormente, experimento la institucion. Para la elaboracién
del escrito se analizé un corpus conformado por articulos de prensa, leyes y

5 La presencia de la institucion fue advertida en Dominguez Soler (2000). También, desde la estacion
Experimental INTA Concordia se produjeron reseflas y materiales sobre la Estacion. Véase
Centenario de la Estacién experimental Agropecuaria Concordia Entre Rios 1912-.2012 (2012).
Disponible https://inta.gob.ar/documentos/centenario-de-la-eea-concordia Vera y Garavello
(2012).
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decretos, Censos Nacionales, Boletines del Departamento de Agricultura y
Ganaderia, Memorias del Ministerio de Agricultura Nacional, Memorias y libros
copiadores de la Estacion Enol6gica Nacional de Concordia.

Cultivos artesanales y demandas de conocimiento para la produccién local

Resulta una tesis consolidada el lugar preponderante de la provincia de Entre Rios
en la economia ganadera y la politica rioplatense durante la segunda mitad del siglo
XIX, al igual que los ensayos pioneros de colonias agricolas que se replicaron en este
territorio, la mayoria con resultados limitados (Djenderedjian y Schmit, 2008). En
este sentido, la atencidn colocada en las variables econdémicas del proceso de
colonizacion ha soslayado las contribuciones socioculturales que tales colectivos
tuvieron en la economia local. En esta linea se advirtié que el asentamiento de
grupos de inmigrantes posibilitd la introduccién de los conocimientos y practicas —
entre los que estaba la vitivinicultura— que detentaban en los espacios geograficos
de procedencia, una caracteristica ya identificada en otras provincias (Rodriguez
Vazquez, 2012). Esto fue reconocido por Alejo Peyret®, en ese momento inspector
de colonias, que relevé los emprendimientos vitivinicolas que se instalaban en la
zona este de la provincia:

“...ya hablé de la viticultura; parece que tienda a ser el cultivo predominante en
estas colonias. Los colonos no estan satisfechos con los resultados que da el
trigo: cuando es abundante, el precio es insignificante; lo mismo pasa con el
maiz y las papas. Por el contrario, una hectarea de vifia, en buen estado, puede
producir treinta bordalesas de vino, y aunque el vino sea inferior, siempre se
vendera con ventaja, siendo a los titulados vinos sofisticados, adulterados,
envenenados que vuelan en alas de la libertad comercial. Pero hay que fijarse
en la clase de las cepas, para hacer vinos aceptables, y a este respecto, el vino
de estas colonias nos parece que deja algo que desear” (Peyret, 1889, pp. 22 y
23).

Segin confirmaba el mismo testimonio, en la provincia se habian radicado
vitivinicultores de renombre, emigrados de sus paises de origen por el avance de la
filoxera, plaga que diezmé los vifiedos europeos. Segun lo observado por este
inspector, los cultivos requerian la intervencion del Estado para su mejoramiento.
Para esto proponia la fundacién de granjas modelos y jardines de ensayos,
instituciones que permitirian adaptar las variedades de vides a las condiciones del
ambiente local.

6 Alexis Pierre Louis Edouard Peyret (1826 -1902) Bachiller en Ciencias y Letras, con estudios de
Derecho. En Argentina se desempefié como periodista, catedratico del Colegio de Concepcion del
Uruguay y Nacional Buenos Aires. Fue administrador y director de la Colonia San José, fundada por
Justo José de Urquiza, donde realizé una prolifica labor de difusién y mejoramiento de cultivos.
Ejerci6é como Juez de Paz de San José, Presidente de la Junta Municipal e Inspector de Colonias. Véase
Quinodoz M y Pérez Colman (2004).
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De esta forma, el crecimiento de los emprendimientos vitivinicolas que se instalaron
en los departamentos Concordia y Colén colabor6 en la organizaciéon de una
experiencia de asociativismo que cont6 con el aval de un ingeniero agrénomo del
departamento Nacional de Agricultura?, Manuel Vazquez de la Morena, que habia
adquirido experiencia profesional en otras zonas vitivinicolas del pais. La
intervencion publica del mencionado funcionario y la elaboracion de un diagndstico
técnico sobre la potencialidad que tenia la vitivinicultura en la zona se convertia en
un importante respaldo para la asociacién en ciernes. En el informe se sostenia que
la provincia contaba con condiciones andlogas a las regiones vitivinicolas situadas
en el mediterraneo europeo y, por ende, podian prosperar variedades
caracteristicas de las regiones de “Malaga, Jerez, Montilla y otros que hacen la
especialidad y reputaciéon de Andalucia” (Republica Argentina, 1886, p. 670).
Asimismo, también se reconstruia la introducciéon de este cultivo en la zona de
Concordia y areas limitrofes, como la vecina ciudad de Salto, espacio de importancia
en el desarrollo vitivinicola de Uruguay (Beretta Curi, 2015). Los resultados de los
examenes realizados arrojaban que la producciéon de vinos de mesa tenia una
graduacidn alcohélica de 12 a 13 % en volumen “y tendencia a reproducir por ese y
los demas caracteres, a los renombrados vinos rojos de Borgofia y del Medoc”
(Republica Argentina, 1886, p. 681). Entre las diferencias de los vinos locales, en
relacion a Cuyo, se encontraban las condiciones de conservacion y riqueza de
tartaros que beneficiaba a los vinos entrerrianos sobre los mendocinos.

Otra variable que favorecia la expansion la constituia la cercania de Entre Rios al
mercado consumidor, respecto de Mendoza y San Juan, una importante ventaja
comparativa en términos de menor tiempo y costo del traslado. Un punto favorable
para la region, incluido en el informe de Manuel Vazquez de la Morena, era la
adaptacion de variedades de vid locales. Con esto se evitaria, en un futuro, la
importacion y se garantizaba la uniformidad del producto, un elemento central para
la fabricaciéon de vinos a gran escala. Entre las variedades mejor adaptadas, se
destacaba la cepa lorda de Juan Jauregui, sobre la que se auguraban grandes
proyecciones por la oOptima aclimataciéon y resistencia a las enfermedades
criptogamicas. La conclusion de la inspeccion arrojaba que la provincia podria
destinar el 3% de su territorio al cultivo de vid, a lo que también se podria sumar el
olivo, tradicionalmente, plantaciones asociadas en las zonas europeas y en la cuyana.
De este modo, el informe presentado por Vazquez de la Morena proporcionaba el
sustento técnico necesario a los vifiateros locales que promovian la creaciéon de una
sociedad andnima de viticultura y fabricacion de vinos y alcoholes. La misma se
formaliz6 el 10 de julio de 1886 en la ciudad de Concordiay el 12 de septiembre de

7 Manuel Vazquez de la Morena, espafiol, ingeniero agrénomo. Fue profesor y vice director de la
escuela nacional de agricultura de Mendoza —1879 — y director en 1881. La investigadora Florencia
Rodriguez Vazquez sostiene que se podia percibir un intento de desplazamiento del funcionario por
parte de la elite local y que desemboc6 en su renuncia.
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ese afno se efectuaron las conferencias y actos de apertura de esta iniciativa privada,
donde asistieron funcionarios nacionales y provinciales. Dias después, el 20 y 21 de
octubre, la naciente “Sociedad Andénima Vinicola y de Destileria la Industrial
Entrerriana” realiz6 la asamblea y sancioné sus estatutos, donde se subrayaba que
“... tiene por principal objeto la explotaciéon de la industria vitivinicola en la
provincia de Entre Rios y la elaboracion de vinos y alcoholes en gran escala”
(Republica Argentina, 1886 p. 738). También promoveria industrias derivadas de la
produccién vitivinicola, una preocupacién comun en la etapa para el
aprovechamiento industrial de los residuos de la vinificacién (Pérez Romagnoli,
2010). Asimismo, se planeaba la creacion de establecimientos modelos en Concordia
y Federacion que brindarian materias primas a la sociedad y funcionaria como
“...escuela practica a todos los que en esta provincia quieran dedicarse a esos
importantes cultivos” (Republica Argentina, 1886, p. 738). La entidad también
realizaria una tarea de extension, por medio de la distribucién de informes, el
asesoramiento a los vitivinicultores y la venta de vides de calidad.

En un breve lapso, la Asociacion construyé una bodega con insumos importados de
Europa, con mobiliario y materiales necesarios para 800 bordalesas de vino, cifras
que contrastaban con la reducida cosecha de uva de los primeros afios. Al mismo
tiempo se planeaba la creacion de una Estacion Agronémica Vitivinicola, al
disponerse de infraestructura especifica.

Contrariamente al impulso que recibié en sus inicios, tres afios después de la
inauguracién, la Sociedad pedia la garantia acordada por ley provincial de las
acciones emitidas, producto del poco rédito y apoyo social obtenido. En la Memoria
del Consejo Administrativo presentada en la 22 Asamblea Anual de 1889 se
describia las dificultades en las plantaciones — se perdieron un 90% de almacigos —
producto de las lluvias. Esto habia producido efectos adversos en la opinidn publica,
poco receptiva en la adquisicién de acciones, aunque se reconocia que tal panorama
no estaba exento de crisis financiera general que experimentaba el pais y que
vaticinaban la gran depresion de 1890. Por esto, se autoriz6 el pago de la garantia
del 7% que se acordé por ley del 26 de julio de 1888, ya que alin no se disponia de
fondos para repartir dividendos “entre los accionistas, que abarquen el valor de las
garantias acordadas”8. No obstante estas dificultades, tal emprendimiento registré
continuidad, seglin relevan otros estudios (Dominguez Soler, 2000).

Empero las dificultades iniciales que experiment6 la Sociedad, la vitivinicultura
registraba crecimiento local. Asi lo mostraban los informes de la Jefatura de
Concordia, del 20 de noviembre de 1893: se relevaba un total 26 viticultores en el
ejido de Concordia, Colonia Yeruay 16 en Colon. En este ultimo y en Colonia San José
se registraban unas 600 hectareas, con un promedio de unas “mil plantas por
hectareas, mayoria de clase Filadelfia, aunque se sustituye con Lorda, Cabernet,
Malbec, Alicante, Alarije, Barbera y se producian 500 hectolitros por hectarea”. El

8 Archivo General de Entre Rios Gobierno Serie XIV-L Carpeta 2, 1889.
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tipo de vino que se estaba produciendo era francés®, “y han sido recibidos por el
consumo con sefialadas muestras de aprobacién, habiéndose vendido, término
medio, 4 razén de 140 pesos la bordalesa de 215 y 220 litros” (Republica Argentina,
1893 p. 368). El apoyo del ejecutivo provincial se daba de modos diversos: sancién
de leyes y decretos!® para la compra de plantaciones y distribucion de sarmientos
por parte de las autoridades politicas de cada departamento; se sumaba a esto el
asesoramiento técnico a los vifiateros realizado por una incipiente burocracia
agraria local organizada en la Inspeccion General de Agricultura ', con
funcionamiento anexo a la Oficina de Colonizacién (Provincia de Entre Rios, 1895).
En la ultima década del siglo XIX el cultivo e industrializacidn de la vid en Entre Rios
continu6 avanzando, afectado solo por la irrupcién de plagas como la langosta. Los
departamentos limitrofes con el rio Uruguay eran los principales productores,
aunque la prensa nacional promocionaba especialmente el departamento
Concordia, destacando las ventajas que tenia el tipo de suelo de la zona, resistente a
la filoxera, plaga que asolaba la viticultura europea en esos afios. Al finalizar el siglo,
se contabilizaba 2.158 hectareas de vid sembradas, sin especificarse las variedades
predominantes (Republica Argentina, 1900, p.253).

En 1904, en el departamento Concordia, se registraban alrededor de 1000 hectareas
de las cuales “la mitad pertenece a propietarios acaudalados que poseen vifiedos de
una extension variable entre 50 y 80 hectareas. Las quinientas hectareas restantes
corresponden a pequenos vifiedos de una hasta cinco hectareas de superficie”
(Provincia de Entre Rios, 1904, p. 200). En el ejido de la ciudad homoénima se
localizaban los principales emprendimientos viticolas, y se habia pasado de una
produccion de 900.000 litros en 1903 a 2.150.000 en 1905; en 1906 se produjo un
abrupto descenso por el exceso de lluvias registradas durante la floracién de los
vifiedos, lo que afectd el tenor sacarino de las uvas y su posterior fermentacion.

En 1907, Concordia contaba con 1050 hectareas de vifia y entre los diagnosticos
sobre el estado del cultivo de vid estaba la imperiosa necesidad de incorporar
abonos —organicos y minerales— aptos para el tipo de suelo. Las enfermedades
tipicas detectadas eran la perondspera, la antracnosis y el oidium (Provincia de
Entre Rios, 1907 p 446). No obstante, en el censo agropecuario de 1908 se
contabilizaban 4874 hectdreas en la provincia, en su mayoria localizadas en el
departamento Colon (Republica Argentina, 1909, p. 429).

9 Asi se denominaban los caldos elaborados con variedades procedentes de Europa.

10El 19 de junio de 1894 se dictd un decreto que autoriz6 al senador por el departamento Federacion
para comprar 100.000 sarmientos para los agricultores de Villa Federal y Libertad. El 15 de agosto
de 1895 se volvi6 a autorizar al mismo senador comprar 105.000 sarmientos Villa Libertad y las
Colonias Ensanche, Ejido, Rosario y Belgrano, departamento Federacion. En Victoria se registraban
13 viticultores que sembraron 19 % hectareas y un total de 21.050 plantas.

11 En el puesto de inspector fue nombrado el ingeniero agronomo Luis Bellocq. Si bien se ocupaba del
estudio de las practicas agricolas y el combate de la langosta, el 25 de enero de 1895 por pedido de
los vifiateros del departamento Coldn, se lo autorizé para estudiar las causas de las enfermedades de
la vid en esa zona.
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Si bien la prensa local y los informes gubernamentales sostenian que el vino
producido tenia un mercado seguro con buena recepcién en la provincia y zonas
aledafias, los principales problemas residian en la insuficiencia de conocimientos
técnicos de los productores, a lo que se sumaban las exigencias de la Oficina Quimica
para permitir la circulacién de vinos de acuerdo a los requerimientos de la Ley
Nacional N? 4.363, sancionada en 1904. La falta de conocimientos de los
vitivinicultores locales era constante, asi lo expresaba en un testimonio de la época:

“Hemos tenido oportunidad de visitar a un viticultor, en el momento mismo en
que, satisfecho de su obra, se sentaba a esperar que una cuba de 2000 litros
donde acababa de estrujar la uva con escobajo, iniciara y terminara su
fermentacion. Era un dia de los primeros de febrero, época de plena vinificacion
en Concordia: el termémetro marcaba 32° a la sombra.

Por curiosidad examinamos el mosto. Acababa de ser aereado y en su interior
el termometro marcaba ya 34°. Tenia 290 gramos de azucar por litro y 4900
por mil de acidez.

La uva habia sido recogida en un periodo de madurez muy avanzado y el
resultado de la fermentacidn, que espera tan tranquilo el pobre industrial, tenfa
que ser inevitablemente desastroso para sus intereses. Y asi trabaja la inmensa
mayoria” (Provincia de Entre Rios, 1907, p. 473).

Esta observacion critica mostraba un problema bastante generalizado de los
viticultores y, con ello, el escaso impacto que tenia la escuela agropecuaria que se
habia instalado recientemente. En otro trabajo (Cian, 2019) hemos analizado la
trayectoria institucional de la escuela agropecuaria “Tomas Espora”, fundada en
1904, resultado de una politica publica provincial de creaciéon de instituciones
agropecuarias en cada departamento para el mejoramiento de las actividades
econdmicas. Esta institucion tenia una propuesta curricular de capacitacion de
personal idoneo en tareas agricolas, con cierta especializaciéon hacia el cultivo e
industrializacién de la vid, aunque se desconoce la incorporacién de sus egresados
en las bodegas locales. Las dificultades afrontadas producto de los conflictos entre
actores institucionales, la administracidon de recursos y reorientacion de la politica
educativa aceleraron su posterior supresion.

Expandir la vitivinicultura y el vino de origen: los informes de los agronomos
del Ministerio de Agricultura Nacional

A pesar de las dificultades que tuvo la escuela agropecuaria provincial creada para
dar impulso a la actividad, la demanda de asesoramiento a los productores locales
permanecio y la cobertura de la misma se traslad6 a la jurisdiccion del MAN. En este
sentido, las inspecciones que realizaban los técnicos del organismo en distintas
zonas del pais se volcaban en informes que reforzaban ideas existentes con respecto
al cultivo, al mismo tiempo que se comunicaban conocimientos que ponian en valor
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los rasgos de origen de los vinos. En la presentacion realizada por José Alazraquil?,
un endlogo conocedor de la geografia nacional del vino, al Congreso Forestal y Frutal
realizado en la provincia de Buenos Aires en el afio 191113 se sefialaba que:

“...1a carga de racimos que hemos admirado en Entre Rios y Buenos Aires, nos
permiten concluir, apoyados por los hechos, que estas regiones distan mucho
de merecer el calificativo de desheredadas, del punto de vista vitivinicola. He
probado en Concordia un vino rosado de 6 afios, que no temo en comparar a un
Szamorodni de Hungria, y un tinto Carifiena de igual edad, color pelure d
oignon, rico bouquet y excelente paladar, que lo pone en pie Francia” (Republica
Argentina, 1913, p. 213).

En la misma publicacion se sostenia que la provincia se encontraba ubicada, por sus
condiciones geograficas y climaticas analogas a otras zonas productoras de vinos,
en lo que se denominaba la region de la vid. Esto significaba que se podia destinar
una porcion del territorio provincial para producir uvas para consumo y una
cantidad limitada de vinos finos de mesa

Sin embargo, en pos de garantizar una mejora econémica de la actividad se
recomendaba la organizacion de los vifiateros en unidades productivas pequeias,
se sugeria la explotacion mediante contratista y la diversificaciéon de la industria.
Asimismo, se insistia en la necesidad de realizar los estudios ampelograficos 14,
mediante la seleccién de variedades de vid aptas para cada region del pais y se
concluia que la forma adecuada para transformar el panorama vitivinicola consistia
en la instalacion de dos instituciones: los campos de experimentacién y la ensefianza
vitivinicola practica. Conjuntamente con las sugerencias técnicas especificas, se
subrayaba el objetivo de producir vinos de origen y valorizar la impronta brindada
por el terrufio, “... debemos aspirar a crear nuestra viticultura argentina y edificarla
sobre s6lidos cimientos de la experimentacién légica y concienzuda, asi como
debemos aspirar a producir... vinos Maipt, Lujan, Rivadavia, Caucete, Nonogasta,
Andalgala, Cafayate, Sierras Médanos, Concordia...” (Republica Argentina, 1913, p.
235).

Otro informe elaborado por José Azlaraqui fue la “Contribucién al Estudio de la
geografia viticola Argentina. Sur de Buenos Aires y Valle Superior de Rio Negro”
publicado en 1911. En este trabajo analizaba factores de clima, suelo y otros
aspectos necesarios para la vid; volvia a resaltar la falta de orientacion técnica de los
emprendimientos vitivinicolas, un punto en comin con zonas donde este cultivo
recién se establecia. Por esto, inducia la creacion de estaciones experimentales para
estudiar la adaptacién de las vides y la transformacion de la diversidad de practicas

12 José Alazraqui se desempefié como director desde 1911 hasta 1912 de la Estacidon Enoldgica Anexa
a la escuela Nacional de Viticultura de Mendoza. Ademas, fue director técnico de bodegas,
colaborador en revistas y boletines de circulacion provincial y nacional y asesor del Ministerio de
Agricultura de la Nacion. De acuerdo a Lenis y Rodriguez Vazquez, 2014, era de procedencia tunecina.
13 Dicho informe se reproducia en el Boletin del MAN febrero de 1913 T XV N2 2.

14 La ampelografia es una disciplina que se encargan de estudiar y clasificar las variedades de vitis.
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de labranza, producto de la heterogeneidad étnica de los vifiateros. Reconocia que
se estaba atendiendo la necesidad de varias ciudades que aspiraban tener vinos del
terrufio, una observacién no menor, si consideramos que durante esta etapa se va a
cristalizar la hegemonia del paradigma francés en la produccién vitivinicola
nacional (Lacoste, 2019).

En el afio 1912 también se publicé el informe del técnico mendocino Pedro
Anzorena, agrénomo regional del Rio Negro y Neuquén, sobre “La viticultura en el
departamento Concordia, Entre Rios”. En el diagndstico se advertia que:

“Los vifiedos del departamento estan casi todos situados en los alrededores de
la ciudad de Concordia, alternando con hermosas plantaciones de naranjo.
Desde ocho o diez aiios atras, la plantacion de vifias se mantiene estacionaria,
debido tal vez al poco rinde que ellas dan. Todos los vifiedos estan en manos de
pocas personas, muy progresista por cierto, pero que hasta hoy solo se han
dedicado a mejorar sus locales de elaboracién; no teniendo en cuenta tal vez,
que la base de la industria vinicola es la materia prima; la uva” (Republica
Argentina, 1912, p. 62).

Para este agrénomo, la vitivinicultura en el departamento de Concordia atin no tenia
los rasgos de “verdadera industria” porque la poblacion desconocia sus
potencialidades. Se debian adaptar variedades, adecuar las practicas al clima y se
volvia a destacar la variedad vitis lorda, propia de la regién, con similitudes con el
malbec:

“Al decir de los vitivinicultores de Concordia la vifia lorda resiste mas que
ninguna otra a las enfermedades criptogamicas y produce mucho, dada la
pobreza natural del terreno (70 qq mts por h?) que es una produccién menos
que mediana. Se cultivan también otras variedades blancas a las cuales no se les
ha prestado la atencién debida. Todas las vifias antiguas sobre pie Francia
empieza a sustituirse con lorda injertada sobre viflas americanas,
especialmente Riparia Gloire de Montpellier, Riparia Grand Glabre y Rupestris”
(Reptublica Argentina, 1912, p. 624)

Asimismo, se destacaban las bodegas, especialmente de Soage, San Roméan y
sociedad industrial Robinson Hnos, por los insumos y las técnicas usadas en la
conservacién, aunque tenian como contraparte la mala calidad de la materia prima.
Sobre el vino producido por la cepa adaptada localmente y con importante
publicidad, el lorda, la opinién del experto resulta poco optimista en cuanto a su
alcance industrial:

“..es muy cargado de color, predominado la materia colorante violeta,
facilmente oxidable, poco brillante, de alcoholicidad media que puede llegar a
159, acidez normal, a veces excesiva (hasta 7 por ciento S. O 4 h2); el vino no es
muy rico en extracto, y presenta al examen organoléptico u olor y sabor a fruta
muy marcado; si no fuera por este ultimo caracter, podra ser un buen tipo de
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vino de corte pero nunca un tipo de vino de paso o directo para consumo”
(Republica Argentina, 1912 p, 626).

Sugeria mejoras en el suelo mediante drenaje, la incorporacion de acido fosférico y
las practicas de laboreo adecuadas. Al mismo tiempo, se recomendaba atender las
variedades de uvas blancas ricas en azticar —con mayores posibilidades que los
vinos tintos — y propensos a alterarse por las caracteristicas del clima. Con esto se
podria producir vinos blancos de “postre o de imitacién Marsala”, del tipo Oporto,
Jerez, Malaga, vinos ‘santos’ y también tintos de corte.

De esta manera, los informes anticipaban y legitimaban, mediante un discurso
experto, los cambios institucionales que se avecinaban.

La Estacion Enolégica de Concordia: produccion de conocimientos para la
vitivinicultura local

Como ya advertimos, la organizacion de una escuela agropecuaria con cierta
orientacion vitivinicola no tuvo un impacto apreciable en la difusién de mejoras
productivas. Si bien en la Gltima gestidn directiva se habia logrado restablecer las
secciones y se habian plantado dos hectareas con 5.645 vides y otras 7.958 estaban
en invernaderos, la conflictividad entre el personal persistia y la politica educativa
provincial que habia favorecido su organizacién se desmantelaba.

En estas condiciones, la supresién de la escuela favorecié la creaciéon de una Estaciéon
Enolégica promovida por el ministro de agricultura, Eleodoro Lobos, luego de la
visita realizada a las zonas de Concordia y Concepcidn del Uruguay. Con esta accion
se revalidaban las opiniones expertas que venian siendo difundidas por los técnicos
del MAN sobre laimportancia de adaptar cepajes y producir conocimiento especifico
en esta region. Precisamente, uno de los voceros era José Alazraqui, quien también
particip6 del recorrido e instd la creacién de una estacién experimental de
viticultura y enologia que se convertiria en escuela de Viticultura y Horticultura del
Litoral (Alazraqui, 1916, p. 47).

Asi, por Ley N2 2.396, de diciembre de 1911, el Poder Ejecutivo provincial transfirié
a la Direccién General de Ensefianza Agricola, en forma gratuita, unas 45 hectareas
y el edificio de la escuela agropecuaria e industrial que funcion6 hasta esa fecha
(Véase figura 1), cuya valoracion se calculaba en 113. 400 pesos. La Estacidn inicié
sus actividades en febrero de 1912, en vispera de la vendimia, y el 9 de marzo el
gobierno nacional firmé el decreto que oficializaba su creacion, bajo la direccién del
mencionado Alazraqui. La transferencia a la jurisdicciéon nacional se realizé en el
marco de la gestion de Adolfo Mugica, que se caracteriz6 por la organizacién de la
Seccidn de Estaciones Experimentales y Viveros (Amadeo, 1915). Otro factor que
pudo colaborar en el emplazamiento de la institucién lo constituia la intervencién
de Alejandro Carb6, en ese momento director de Ensefianza Agricola, destacado
cuadro politico del Partido Autonomista Nacional y exponente del normalismo que,
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a nivel provincial, habia impulsado la instalacion de escuelas agricolas. El amistoso
intercambio epistolar entre este funcionario y el director de la Estacién constataba
esta conexionls.

Figura 1: Establecimientos de experimentacion en Entre Rios (1911)
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Fuente: Elaboracion con base en informacion publicada por el Instituto de Geografico
Nacional de la Reptblica Argentina

La apertura de la Estacion fue festejada en una misiva difundida en los medios
locales por el bodeguero Sebastian San Roman, presidente de la comision regional
del Centro Vitivinicola Nacional. En la nota se agradecia la responsabilidad asumida
por el gobierno nacional en la creacion, al tener mayor experiencia en el
ordenamiento de la ensefianza vitivinicola en el pais. Dejaba traslucir, asi, cierto

15 Copiador Estacion Enoldgica, 17 de enero 1915
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cuestionamiento a la accién desenvuelta por los organismos del estado provincial 16
en la mejora de la actividad.

La puesta en funcionamiento de la Estacion atravesé dificultades presupuestarias
que retrasaron su apertura como centro enolégico. El organigrama del personal
reconocia un director, que cumplia las funciones de secretario administrador, un
quimico, dos ayudantes, un capataz, un sereno y una ordenanza. El plantel que
efectivamente cumpli6 funciones distaba de lo exigido para garantizar un 6ptimo
trabajo y su ampliaciéon fue reclamada durante todo el periodo analizado, como
también el incremento presupuestario (Cian, 2019). A pesar de las dificultades
enunciadas, el director de la Estacion intervenia en diferentes actividades, entre las
que sobresalia la participacion en la 21 Exposicion de la Sociedad Rural de
Gualeguaychu, donde presenté una conferencia sobre la vitivinicultura en la costa
del Uruguay (Republica Argentina 1913, p. 552).

Al afio siguiente, en 1913, se produjo la caida del precio del vino, con lo cual las
provincias cuyanas generaron diversas medidas para evitar el fraude y la
superproduccion (Barrio, 2010). Ese afo, en Entre Rios se producian 80. 000
hectoélitros y se ubicaba tercera a nivel nacional luego de Mendoza y San Juan; se
registraban 188 establecimientos, de los cuales trabajaban 155 en el procesamiento
de 12.638.848 kilos de uva para la obtencion de 7.978.592 litros de vino (Republica
Argentina, 1914, p. 192). Como era de esperarse, la crisis afecté directamente el
presupuesto de la Estacion, que se habia reducido en mas de un 60% — de 100000
pesos a 40000—.

Frente a este escenario adverso, la Estacion continué su tarea y realiz6 diferentes
actividades. En esta instancia nos centraremos en el estudio de las consultas
elevadas por los vitivinicultores locales, previamente seleccionadas por su director
para su publicacion y las respuestas y sugerencias que desde el organismo se
brindaban. Por medio de ello, pretendemos identificar los rasgos de la produccién
local que fortalecian un tipo de vino de terrufio. Aunque la cantidad de hectareas
dedicadas a vifiedos, el tamafio de las unidades de produccién y el nimero de
bodegas resultaban menores en comparacién con la regién cuyana, el vino grueso
de consumo popular que se elaboraba podia atender las demandas de un mercado
local en expansion.

Entre las tareas de investigacion y produccién de conocimiento que se llevaron
adelante estaba el descubrimiento de la alta resistencia de las levaduras locales al
gas sulfuroso, el hallazgo de una nueva férmula de liquido antiséptico para
conservar las uvas y la posibilidad de fabricar acido citrico -un insumo importado
necesario para la vinificacion- con los limones de la regién. Las practicas
introducidas posibilitaron la sistematizaciéon de los procedimientos idéneos para
combatir las enfermedades o insectos, especialmente el mildiQ, la antracnosis, el
oidio, la gomosis bacilar y la cochinilla blanca. Se sumaba la difusiéon de métodos

16 E] Tribuno, 24/2/ 1912, p. 2.
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racionales, principalmente la poda, las labores, despuntes, la aplicacién metddica de
enmiendas y de abonos quimicos, el estudio ampelografico de nuevas variedades de
vid, adaptables a las condiciones naturales y econémicas de la regiéon. Ademas, en el
corto interregno de funcionamiento, se habia podido constatar la “riqueza de
extractos de los vinos de la regién” y la comprobacion de que los elaborados en la
Estacidon “no han dado mas de 36% y un vino de Federacion hasta cerca de 41%”
(Alazraqui, 1916, p. 68). Esto llamaba la atenciéon del mencionado enélogo, al punto
que se comprometié en la presentacién de los fundamentos necesarios para
promover la sanciéon de una nueva ley de vinos que contemplara los rasgos
singulares de las distintas zonas viticolas del pais.

“En Concordia el Semillén madura, en efecto, al mismo tiempo que los demas
viduefios de segunda época, entre otros el Tannat o Lorda (..) aqui en
Concordia, el Chasselas de primera época, madura en los primeros dias de
enero, de donde resulta que los viduefios precoces, son los que maduran a fines
de diciembre; los de segunda época en la segunda quincena de enero, principios
de febrero, y esta es efectivamente la época de cosecha de la Lorda o Tannat,
variedad de segunda época tardia; los de tercera época, en la primera quincena
de febrero, y los de la cuarta después de esa fecha” (Alazraqui, 1916, pp. 80 y
81).

Si bien en la Estacion se caracteriz6 por la realizaciéon de ensayos sobre variadas
actividades econdmicas que comprendian desde agricultura general, arboricultura
frutal, citricultura, viticultura, horticultura, floricultura, fabricacidon de conservas y
dulces. A su vez, las actividades del laboratorio quimica y enologia, la formacién de
un gabinete de zootecnia y micrografia, las tareas de investigacion y el
asesoramiento ante los problemas locales resulta un aspecto a reconstruir, debido
la preocupacién por el desarrollo de una produccién con rasgos regionales y la
necesidad de brindar conocimientos a los productores locales, alejados de las
posibilidades de acceder a otras instancias de capacitacion formal.

La Estacion habia logrado avances en diversos tépicos que formaban parte de las
principales discusiones técnicas sobre enologia. Segiin lo atestiguaba su director
habian logrado contribuciones en modernizar los sistemas de vinificacion por
métodos de recoleccidn, el bisulfitaje y acidificacién, la conduccién de la
fermentacion, las mezclas de uvay refrigeracion. Se diversificaron los tipos de vinos,
priorizando los vinos blancos y rosados de calidad semi-fina, en relevo del vino
grueso de la etapa anterior; se perfeccion6 la calidad y la conservacion mediante
examen periddico por degustacion, el analisis quimico y el estudio microscépico.
Otro logro que se destacaba era el incentivo para la elaboracién de jugos de uva,
descubriéndose novedosos métodos de filtraciéon y del calentamiento repetido, o
“tyndallizacion”. Al mismo tiempo, se promociond la utilizacién de los derivados de
la vinificacion, como el aprovechamiento de los orujos, el crémor tartaro y las borras
de vino. Esto tenia que ver con el mencionado impulso a las industrias derivadas de
la vinificacion, con el objetivo de utilizar los subproductos de la vinificacion y la
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materia prima excedente. Se realizaban numerosos analisis de uva, mosto y grapa
producida en la zona, aunque también se respondian consultas de otras regiones del
pais:

“..aconsejo encarecidamente el empleo de unos 25 a 30 gramos de
metabisulfito de potasio por cada 100 kilos de uva. No precisa la dosis ordinaria
de 30 a 35 que aconsejo este afio, porque la altisima graduacién gleucometrica
impedira que la fermentacion parta rapidamente. Sugerencias practicas, como
el acarreo tapado de la uva, que evitaba la introducciéon de elementos que
perturbaban el gusto del vino eran sefialados” (Alazraqui, 1916, p. 44).

Todas las observaciones e investigaciones que se habian podido realizar en la
Estacion daban elementos para probar la inadecuacion que presentaba la ley de
vinos vigente. Con esto, José Alazraqui sostenia que la produccidn viticola en el pais
presentaba un panorama mas complejo “y con el mayor placer tratare de hacer
cesar, en la medida de mis posibilidades, los enormes perjuicios que sigue
acarreando esta dichosa cuestién del extracto seco” (Alazraqui, 1916, p. 57) que, en
la practica, implicaba pago de impuestos ya que los caldos que no se adecuaban a la
graduacién establecida por la normativa eran catalogados como bebida artificial.
Asimismo, la intervencion territorial de la Estacion se justificaba, pues era el inico
ente que habia examinado cientificamente las condiciones locales de la vid y, por
ello:

“... En esta oficina—la tinica que puede dictaminar a ciencia cierta, por cuanto
es la inica que ha analizado uvas de las diferentes regiones de Concordia, en las
distintas fases de su maduracidn, durante las vendimias de 1912 y del corriente
afio,—existen datos para comprobarlo, y a titulo de ejemplo le citaré el analisis
de una uva efectuado ayer...” (Alazraqui, 1916, p. 45).

En una consulta realizada por Sebastidn San Roman para mejorar la produccién de
uno de los mayores emprendimientos de la zona, se apelaba a diversas estrategias
para adecuar la produccidn a los requerimientos vigentes, mientras se trataban de
mantener los componentes del vino particular de la zona:

“... si Ud. piensa hacer un vino dulce, por el estilo del malvasia que se le ha
aconsejado, puede usted agregar un % gramo de citrico por litro. Luego, a la
degustacion, se vera si exige otro tratamiento.

2 Mistela rosado o tinta con lorda. Contentandose con el color rosado que de por
si da el lorda, al prensarse, estimo que con el bisulfitaje habitual y filtrando el
mosto al salir de la prensa (como para la elaboracion del blanco), por medio del
amianto, tendra usted un caldo que alcoholizando fuertemente hasta donde
permite la ley, le dard mistela rosada.

Si, por el contrario, lo que usted desea es lo que enoldgicamente llaman los
espafioles, muy apropiadamente, vino maestro, tiene que fermentar con el orujo
unas cuantas horas, acidificando fuertemente (hasta 7 y 8%) y bazuqueando
con frecuencia” (Alazraqui, 1916, p. 96)
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Mientras se continuaban con las tareas de asesoramiento a los vifiateros y
bodegueros locales, se renovaban los pedidos de mejoramiento de infraestructuray
aumento del personal, asuntos que no fueron atendidos debido, entre otros motivos,
a las dificultades econémicas que ocasionaba el conflicto bélico internacional. Al
mismo tiempo, en la provincia se registraba un descenso en la produccién a solo
3694 hectoélitros, procedentes de 571.183 kilos de uva, con lo cual mostraba una
caida al noveno lugar a nivel nacional. Ademas, es oportuno mencionar, que de los
216 establecimientos registrados, ese afio solo trabajaron 44 (Republica Argentina
1916, p. 17).

En 1918, por modificaciones en la ley de presupuesto, la seccion Estaciones
Agronémicas y Experimentales paso a llamarse Chacras Experimentales, aunque su
personal no se alterd, pese a las dificultades econdmicas que afrontaba la ensefianza
agricola y que pusieron en riesgo el funcionamiento de las instituciones. De este
modo, la Estacién Enologica de Concordia se transform6 en Agrondmica, con el
probable objetivo de atender las demandas técnicas de otras producciones, en
particular la promocidn de la citricultura, un cultivo menor pero que comenzaba a
registrar un crecimiento significativo durante estos anos!?. Con esto se reconocia la
confianza de los agricultores locales en el “porvenir del citrus” y la Estacidn
acompafaba con ensayos: extraccion de esencia de “Zeste’ de citrus, por medio de
éter, de Zeste’ de naranja agria por destilacion, por separacion de esencias de hojas
y se preparaban lociones alcoholicas con las esencias extraidas.

Para 1918, las hectdreas de vifias sembradas en la provincia eran 1162. Al afio
siguiente registro un leve ascenso a 1453 y en 1920 de 1476. Este incremento menor
ponia en escena los limites de la expansion de la vid, que desde su implantacion local
no logro superar el maximo de 5000 hectareas; por su parte, el cultivo de naranjos
pas6de 1178 en 1919 a 2123 en 192018,

A fines del afio 1918 se produjo el alejamiento del director José Alazraqui, que fue
reubicado en otra agencia del MAN especializada en enologia, en Cafayate (Salta). La
Estacion de Concordia quedd a cargo de su ayudante, Luis Kelety, que renuncid
posteriormente quedando acéfala y sin la orientacion tradicional. Esto conllevo su
conversiéon hacia la granja con la construccion de infraestructura —porqueriza,
gallinero, conejera y apiario— para obtener nuevos ingresos y educar a los
agricultores en esta orientacion productiva.

17 En Argentina, el citrus se comenzé a cultivar en el siglo XVII en los enclaves de la Compaiiia de
Jests asentados en la Mesopotamia. A principios del siglo XX, la provincia de Corrientes comenzé a
desarrollar su cultivo con fines comerciales (INTA, 2012). La proximidad geografica con Entre Rios
podria explicar su rapida expansion en los departamentos del noreste.

18 Para ampliar este cuadro productivo, en el censo agropecuario de 1908 se contabilizaron en Entre
Rios 506, 6 hectareas de citrus (naranjo y limén). En 1929 se registraron, solo en el departamento
Concordia, 6980 hectareas de citrus.
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La vacancia de la direccion fue resuelta con la designacion del ingeniero agronomo
Pablo Trico hasta 1923. Si bien la falta de ené6logo dificultaba la continuidad de los
estudios, se practicaron algunos ensayos de levadura aplicadas a la enologia, sin
resultados concluyentes, se probaron abonos quimicos potasicos con escasa
proyeccién por lo elevado de los costos y, especialmente, se logr6 aumentar las
plantaciones de mandarinas y vifias (Republica Argentina, 1920). Advertimos, asi,
que a pesar de los esfuerzos de asesoramiento y experimentacion de esta oficina, la
cantidad de hectareas de vid en la provincia se mantuvo sin demasiadas variaciones.
Al mismo tiempo, el crecimiento de los cultivos de citrus se vislumbraba como una
actividad promisoria, especialmente en el departamento Concordia.

En 1928, la Estacién redefinia su orientacion al convertirse en citricola (Instituto
Nacional de Tecnologia Agropecuaria, 2012), corolario, quizas, de los cambios
productivos que experimentaban los departamentos donde la vitivinicultura habia
tenido su mayor esplendor.

Balance

A fines del siglo XIX, en Entre Rios, se podia identificar una zona — comprendida por
los departamentos del noreste— donde habia adquirido notoriedad el desarrollo
vitivinicola, promovido por los grupos de inmigrantes que trasladaron costumbres
de sus tierras de origen. Las aparentes prosperidad y velocidad del cultivo del
vinedo alerté a funcionarios y productores de la necesidad de disponer de
conocimientos para mejorar las explotaciones e impulsar la industrializacién a una
escala mayor. Desde el ambito privado y el estado provincial se crearon
instituciones para colaborar en la formacion de personal idéneo, la caracterizacion
de las problematicas y demandas de las vides de la region, pero tuvieron corta
duracién y su impacto en la produccién local resulta dificil de identificar.

En este contexto, el Estado Nacional, a través del Ministerio de Agricultura, asumié
la tarea de investigacion, divulgacion y capacitaciéon en la vitivinicultura regional,
una preocupacion que circulaba entre los cuadros técnicos del organismo,
interesados por el desarrollo de un vino de origen. Las inspecciones que habian
realizado, primeramente Manuel Vazquez de la Morena y, posteriormente, José
Alazraqui y Pedro Anzorena a los vifiedos de Entre Rios -reputados agrénomos de
origen extranjero los dos primeros- convalidaba desde una mirada experta un
diagnostico sobre la potencialidad que podria adquirir los vinos de origen, con
destaque de las propiedades de cada zona del pais.

La puesta en funcionamiento de la Estaciéon Enoldgica y el nombramiento del
mencionado Alazraqui en la direccion, revelaba el interés por mejorar una actividad
que tenia como principal ventaja, frente a Cuyo, la cercania de los mercados de
consumo, puntualmente Buenos Aires y otras provincias del Litoral. Si bien las
actividades realizadas en la Estacion cubrieron varias demandas, especialmente
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vinculadas a la difusion de practicas y conocimientos propios de la produccién
viticola y, con ello, legitimé un saber técnico de desarrollo local, también afronté
numerosas dificultades. Entre las que se encontraba la falta de personal y
presupuesto para cubrir la atencion del predio y las variadas acciones emprendidas.
Se sumaba la crisis de produccidn del afio 1913, la competencia que representaba la
principal region vitivinicola del pais, la legislaciéon en vigencia que no contemplaba
los rasgos de los vinos de origen, llevaron a la paulatina reconversion. Esto podria
explicar el traslado del endlogo, luego de seis afios en la provincia, y también los
graduales cambios en la orientacién de la institucién, producto de las necesidades
locales.

Con respecto al altimo punto sefialado, advertimos que las consultas que realizaban
los productores en la Estaciéon también incluian a las problematicas del citrus, un
cultivo que crecia en la regiéon; mientras la cantidad de hectareas de vid mostraba
tendencia a disminuir, el citrus se expandia segun exponia la estadistica nacional y
provincial. Se puede conjeturar que dicho avance se efectuaba por la mayor
seguridad que ofrecia la citricultura, al resistir las variaciones del clima, tener un
margen de rentabilidad superior por requerir un cuidado menor que la vid y la
escasa competencia que enfrentaria en el mercado nacional. Sin embargo, no
contamos con elementos suficientes para concluir que dicho desplazamiento
involucré a los mismos actores, vifiateros y bodegueros, reconvertidos en
citricultores, un asunto que requiere una exploracién particular.
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	En Argentina, la consolidación de la vitivinicultura industrial se produjo a partir de 1880, centrada fundamentalmente en las provincias de Mendoza y San Juan (Richard Jorba, 2010; Lacoste, 2019). No obstante la preponderancia de la región de Cuyo, ta...
	Esta constatación de la presencia local de la vitivinicultura a principios del siglo XX, sumada a la revalorización contemporánea de la actividad , ha favorecido la consolidación de una visión que atribuye el ocaso de la “epopeya agrícola más notable”...
	Dicha creación no constituía un fenómeno aislado, en tanto la organización de estaciones experimentales y agronómicas —muchas anexas a las escuelas agrícolas—cobró impulso en las primeras dos décadas del siglo XX como parte de la estrategia utilizada ...
	En virtud de lo expuesto, organizamos el artículo de la siguiente manera: en primer lugar, se reseña la introducción del cultivo de vid en la provincia de Entre Ríos y se reconstruye la trayectoria de una primitiva experiencia de asociacionismo que pr...
	Cultivos artesanales y demandas de conocimiento para la producción local
	Resulta una tesis consolidada el lugar preponderante de la provincia de Entre Ríos en la economía ganadera y la política rioplatense durante la segunda mitad del siglo XIX, al igual que los ensayos pioneros de colonias agrícolas que se replicaron en e...
	“…ya hablé de la viticultura; parece que tienda a ser el cultivo predominante en estas colonias. Los colonos no están satisfechos con los resultados que da el trigo: cuando es abundante, el precio es insignificante; lo mismo pasa con el maíz y las pap...
	Según confirmaba el mismo testimonio, en la provincia se habían radicado vitivinicultores de renombre, emigrados de sus países de origen por el avance de la filoxera, plaga que diezmó los viñedos europeos. Según lo observado por este inspector, los cu...
	De esta forma, el crecimiento de los emprendimientos vitivinícolas que se instalaron en los departamentos Concordia y Colón colaboró en la organización de una experiencia de asociativismo que contó con el aval de un ingeniero agrónomo del departamento...
	Asimismo, también se reconstruía la introducción de este cultivo en la zona de Concordia y áreas limítrofes, como la vecina ciudad de Salto, espacio de importancia en el desarrollo vitivinícola de Uruguay (Beretta Curi, 2015). Los resultados de los ex...
	Otra variable que favorecía la expansión la constituía la cercanía de Entre Ríos al mercado consumidor, respecto de Mendoza y San Juan, una importante ventaja comparativa en términos de menor tiempo y costo del traslado. Un punto favorable para la reg...
	De este modo, el informe presentado por Vázquez de la Morena proporcionaba el sustento técnico necesario a los viñateros locales que promovían la creación de una sociedad anónima de viticultura y fabricación de vinos y alcoholes. La misma se formalizó...
	En un breve lapso, la Asociación construyó una bodega con insumos importados de Europa, con mobiliario y materiales necesarios para 800 bordalesas de vino, cifras que contrastaban con la reducida cosecha de uva de los primeros años. Al mismo tiempo se...
	Contrariamente al impulso que recibió en sus inicios, tres años después de la inauguración, la Sociedad pedía la garantía acordada por ley provincial de las acciones emitidas, producto del poco rédito y apoyo social obtenido. En la Memoria del Consejo...
	Empero las dificultades iníciales que experimentó la Sociedad, la vitivinicultura registraba crecimiento local. Así lo mostraban los informes de la Jefatura de Concordia, del 20 de noviembre de 1893: se relevaba un total 26 viticultores en el ejido de...
	En la última década del siglo XIX el cultivo e industrialización de la vid en Entre Ríos continuó avanzando, afectado sólo por la irrupción de plagas como la langosta. Los departamentos limítrofes con el río Uruguay eran los principales productores, a...
	En 1904, en el departamento Concordia, se registraban alrededor de 1000 hectáreas de las cuales “la mitad pertenece a propietarios acaudalados que poseen viñedos de una extensión variable entre 50 y 80 hectáreas. Las quinientas hectáreas restantes cor...
	En 1907, Concordia contaba con 1050 hectáreas de viña y entre los diagnósticos sobre el estado del cultivo de vid estaba la imperiosa necesidad de incorporar abonos —orgánicos y minerales— aptos para el tipo de suelo. Las enfermedades típicas detectad...
	Si bien la prensa local y los informes gubernamentales sostenían que el vino producido tenía un mercado seguro con buena recepción en la provincia y zonas aledañas, los principales problemas residían en la insuficiencia de conocimientos técnicos de lo...
	“Hemos tenido oportunidad de visitar a un viticultor, en el momento mismo en que, satisfecho de su obra, se sentaba a esperar que una cuba de 2000 litros donde acababa de estrujar la uva con escobajo, iniciara y terminara su fermentación. Era un día d...
	Por curiosidad examinamos el mosto. Acababa de ser aereado y en su interior el termómetro marcaba ya 34 . Tenía 290 gramos de azúcar por litro y 4900 por mil de acidez.
	La uva había sido recogida en un periodo de madurez muy avanzado y el resultado de la fermentación, que espera tan tranquilo el pobre industrial, tenía que ser inevitablemente desastroso para sus intereses. Y así trabaja la inmensa mayoría” (Provincia...
	Esta observación crítica mostraba un problema bastante generalizado de los viticultores y, con ello, el escaso impacto que tenía la escuela agropecuaria que se había instalado recientemente. En otro trabajo (Cian, 2019) hemos analizado la trayectoria ...
	Expandir la vitivinicultura y el vino de origen: los informes de los agrónomos del Ministerio de Agricultura Nacional
	A pesar de las dificultades que tuvo la escuela agropecuaria provincial creada para dar impulso a la actividad, la demanda de asesoramiento a los productores locales permaneció y la cobertura de la misma se trasladó a la jurisdicción del MAN. En este ...
	“… la carga de racimos que hemos admirado en Entre Ríos y Buenos Aires, nos permiten concluir, apoyados por los hechos, que estas regiones distan mucho de merecer el calificativo de desheredadas, del punto de vista vitivinícola. He probado en Concordi...
	En la misma publicación se sostenía que la provincia se encontraba ubicada, por sus condiciones geográficas y climáticas análogas a otras zonas productoras de vinos, en lo que se denominaba la región de la vid. Esto significaba que se podía destinar u...
	Sin embargo, en pos de garantizar una mejora económica de la actividad se recomendaba la organización de los viñateros en unidades productivas pequeñas, se sugería la explotación mediante contratista y la diversificación de la industria. Asimismo, se ...
	Otro informe elaborado por José Azlaraqui fue la “Contribución al Estudio de la geografía vitícola Argentina. Sur de Buenos Aires y Valle Superior de Rio Negro” publicado en 1911. En este trabajo analizaba factores de clima, suelo y otros aspectos nec...
	En el año 1912 también se publicó el informe del técnico mendocino Pedro Anzorena, agrónomo regional del Rio Negro y Neuquén, sobre “La viticultura en el departamento Concordia, Entre Ríos”. En el diagnóstico se advertía que:
	“Los viñedos del departamento están casi todos situados en los alrededores de la ciudad de Concordia, alternando con hermosas plantaciones de naranjo. Desde ocho o diez años atrás, la plantación de viñas se mantiene estacionaria, debido tal vez al poc...
	Para este agrónomo, la vitivinicultura en el departamento de Concordia aún no tenía los rasgos de “verdadera industria” porque la población desconocía sus potencialidades. Se debían adaptar variedades, adecuar las prácticas al clima y se volvía a dest...
	“Al decir de los vitivinicultores de Concordia la viña lorda resiste más que ninguna otra a las enfermedades criptogámicas y produce mucho, dada la pobreza natural del terreno (70 qq mts por hº) que es una producción menos que mediana. Se cultivan tam...
	Asimismo, se destacaban las bodegas, especialmente de Soage, San Román y sociedad industrial Robinson Hnos, por los insumos y las técnicas usadas en la conservación, aunque tenían como contraparte la mala calidad de la materia prima. Sobre el vino pro...
	“…es muy cargado de color, predominado la materia colorante violeta, fácilmente oxidable, poco brillante, de alcoholicidad media que puede llegar a 15º, acidez normal, a veces excesiva (hasta 7 por ciento S. O 4 h2); el vino no es muy rico en extracto...
	Sugería mejoras en el suelo mediante drenaje, la incorporación de ácido fosfórico y las prácticas de laboreo adecuadas. Al mismo tiempo, se recomendaba atender las variedades de uvas blancas ricas en azúcar —con mayores posibilidades que los vinos tin...
	De esta manera, los informes anticipaban y legitimaban, mediante un discurso experto, los cambios institucionales que se avecinaban.
	La Estación Enológica de Concordia: producción de conocimientos para la vitivinicultura local
	Como ya advertimos, la organización de una escuela agropecuaria con cierta orientación vitivinícola no tuvo un impacto apreciable en la difusión de mejoras productivas. Si bien en la última gestión directiva se había logrado restablecer las secciones ...
	En estas condiciones, la supresión de la escuela favoreció la creación de una Estación Enológica promovida por el ministro de agricultura, Eleodoro Lobos, luego de la visita realizada a las zonas de Concordia y Concepción del Uruguay. Con esta acción ...
	Así, por Ley Nº 2.396, de diciembre de 1911, el Poder Ejecutivo provincial transfirió a la Dirección General de Enseñanza Agrícola, en forma gratuita, unas 45 hectáreas y el edificio de la escuela agropecuaria e industrial que funcionó hasta esa fecha...
	Figura 1: Establecimientos de experimentación en Entre Ríos (1911)
	Fuente: Elaboración con base en información publicada por el Instituto de Geográfico Nacional de la República Argentina
	La apertura de la Estación fue festejada en una misiva difundida en los medios locales por el bodeguero Sebastián San Román, presidente de la comisión regional del Centro Vitivinícola Nacional. En la nota se agradecía la responsabilidad asumida por el...
	La puesta en funcionamiento de la Estación atravesó dificultades presupuestarias que retrasaron su apertura como centro enológico. El organigrama del personal reconocía un director, que cumplía las funciones de secretario administrador, un químico, do...
	Al año siguiente, en 1913, se produjo la caída del precio del vino, con lo cual las provincias cuyanas generaron diversas medidas para evitar el fraude y la superproducción (Barrio, 2010). Ese año, en Entre Ríos se producían 80. 000 hectólitros y se u...
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	Entre las tareas de investigación y producción de conocimiento que se llevaron adelante estaba el descubrimiento de la alta resistencia de las levaduras locales al gas sulfuroso, el hallazgo de una nueva fórmula de líquido antiséptico para conservar l...
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	Otro logro que se destacaba era el incentivo para la elaboración de jugos de uva, descubriéndose novedosos métodos de filtración y del calentamiento repetido, o “tyndallizacion”. Al mismo tiempo, se promocionó la utilización de los derivados de la vin...
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	Todas las observaciones e investigaciones que se habían podido realizar en la Estación daban elementos para probar la inadecuación que presentaba la ley de vinos vigente. Con esto, José Alazraqui sostenía que la producción vitícola en el país presenta...
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	“… si Ud. piensa hacer un vino dulce, por el estilo del malvasía que se le ha aconsejado, puede usted agregar un ½ gramo de cítrico por litro. Luego, a la degustación, se verá si exige otro tratamiento.
	2 Mistela rosado o tinta con lorda. Contentándose con el color rosado que de por si da el lorda, al prensarse, estimo que con el bisulfitaje habitual y filtrando el mosto al salir de la prensa (como para la elaboración del blanco), por medio del amian...
	Si, por el contrario, lo que usted desea es lo que enológicamente llaman los españoles, muy apropiadamente, vino maestro, tiene que fermentar con el orujo unas cuantas horas, acidificando fuertemente (hasta 7 y 8%) y bazuqueando con frecuencia” (Alazr...
	Mientras se continuaban con las tareas de asesoramiento a los viñateros y bodegueros locales, se renovaban los pedidos de mejoramiento de infraestructura y aumento del personal, asuntos que no fueron atendidos debido, entre otros motivos, a las dificu...
	En 1918, por modificaciones en la ley de presupuesto, la sección Estaciones Agronómicas y Experimentales pasó a llamarse Chacras Experimentales, aunque su personal no se alteró, pese a las dificultades económicas que afrontaba la enseñanza agrícola y ...
	Para 1918, las hectáreas de viñas sembradas en la provincia eran 1162. Al año siguiente registró un leve ascenso a 1453 y en 1920 de 1476. Este incremento menor ponía en escena los límites de la expansión de la vid, que desde su implantación local no ...
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	La vacancia de la dirección fue resuelta con la designación del ingeniero agrónomo Pablo Trico hasta 1923. Si bien la falta de enólogo dificultaba la continuidad de los estudios, se practicaron algunos ensayos de levadura aplicadas a la enología, sin ...
	En 1928, la Estación redefinía su orientación al convertirse en citrícola (Instituto Nacional de Tecnología Agropecuaria, 2012), corolario, quizás, de los cambios productivos que experimentaban los departamentos donde la vitivinicultura había tenido s...
	Balance
	A fines del siglo XIX, en Entre Ríos, se podía identificar una zona — comprendida por los departamentos del noreste— donde había adquirido notoriedad el desarrollo vitivinícola, promovido por los grupos de inmigrantes que trasladaron costumbres de sus...
	En este contexto, el Estado Nacional, a través del Ministerio de Agricultura, asumió la tarea de investigación, divulgación y capacitación en la vitivinicultura regional, una preocupación que circulaba entre los cuadros técnicos del organismo, interes...
	La puesta en funcionamiento de la Estación Enológica y el nombramiento del mencionado Alazraqui en la dirección, revelaba el interés por mejorar una actividad que tenía como principal ventaja, frente a Cuyo, la cercanía de los mercados de consumo, pun...
	Con respecto al último punto señalado, advertimos que las consultas que realizaban los productores en la Estación también incluían a las problemáticas del citrus, un cultivo que crecía en la región; mientras la cantidad de hectáreas de vid mostraba te...
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